ANTECH

M Réserve
Extra Brut Millésime

Robe: jaune pale aux reflets verts

Nez : Arbmes subtils de fruits du verger associés a des notes
de fleurs blanches, bouche fraiche, ronde et complexe aux
arébmes de poire et de pomme croquantes

Bouche : bouche fraiche, ronde et complexe aux arbmes de
poire et de pomme croquantes
Gastronomie: a l'apéritif, en cocktail

Garde:1a5ans

Service : autour de 6°

Appellation
AOP Blanquette de Limoux

Localisation et superficie
Limoux (11) - 25 ha

Cépage(s)
Mauzac, Chenin, Chardonnay

" Sol(s)
ANTECH Coteaux et terrasses Argilo-calcaires - 400m d'altitude

Viticulture
Rendements : inférieurs & 50 HI / ha. Vendanges manuelles

Vinification et élevage
Assemblage et prise de mousse sur lattes en caves a températures
contrélées pendant 12mois en moyenne. Dosage: 6g / |
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