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DOMAINE DE MOUSCAILLO

Robe :    rose clair

Nez :  note de pomme et de groseille

Bouche :   vive et élégante

Gastronomie :     apéritif, desserts fruités

Garde : 1 à 5 ans

Service : autour de 8°

Appellation
AOP Crémant de Limoux
  

Localisation et superficie
Roquetaillade (11) - 5 ha
   
Cépage(s)
Pinot Noir, Chardonnay, Chenin
  

Sol(s)
Argilo-calcaire à 400m d'altitude
  

Viticulture
Influence de 3 climats : pyrénéen (majoritairement), océanique et
méditerranéen
  

Vinification et élevage
Fermentation en demi-muids. Fermentation malo-lactique.
Élevage en demi-muids pendant 8 mois avec bâtonnage . Seconde
fermentation en bouteille par ajout de notre moût de raisin.
Élevage sur lattes pendant au minimum 12 mois. Aucun dosage 

HARMONIA


