
MAS CAL DEMOURA
Terre de Jonquières

Robe :   brillante, grenat

Nez :   notes de fruits rouges et noirs, épices

Bouche :    bien équilibrée par la fraîcheur caractéristique du
terroir qui lui offre finesse et élégance

Gastronomie :    Côte de bœuf aux herbes, carré d’agneau,
pintade truffée… Après 5 ans : gibiers, civets, tajine… 

Garde : 1 à 10 ans

Service : autour de 16°, ouvrir 2h avant

Maison des vins du Languedoc  - Mas de Saporta - 34970 Lattes
06.07.91.78.09 - boutique@maisondesvinsdulanguedoc.com  

www.boutiquelanguedoc.vin

Appellation
AOP Terrasses du Larzac
  

Localisation et superficie
Jonquières (34) - 16 ha
   

Cépage(s)
Syrah, Carignan, Mourvèdre, Cinsault, Grenache
  

Sol(s)
Argilo-calcaires et de cailloutis calcaires
  

Viticulture
Vignes à 250m d'altitude
  

Vinification et élevage
Elevage en parcellaire 12 mois en demi-muids de 500/600l et en
foudres, puis harmonisation de l’assemblage 4 mois en cuves.


