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Difficile de s'y retrouver tont ils sont nombreux. Les vignerons
eux-mêmes s'y perdent. Pourquoise sont-ils multipliés ?

Aquoiservent-ils ? Etque disent leurs cohiers des chorges ?
Une enquête deThierry Mosclot
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Les labels duvin

( f es labels ? Si on pouuait arrêter d'en créer, Lg lO bgl .rlrn, < cette ba-scule tles consornmatetu's qui attendent" I ,. ',:,:;;i::;;,i::,',::::::":#i';i:,\:,: osit i:^yffi:!i;,"1::::;i,;::i::,rt"i,,,J::i::{::::;;:,
Ce directeur de qmdicat de viticulteurc est passa- COmme alnnentoires, conmeceluidelauiantlerlecheuakJcnsles
blement excéclé. Mais s'il lâche cette phrase, c'est UJI blOnC-Sging t,,rngnn s, ont accentuët'éuolution. Les consommateurs
en olJ. It sait bien que se passel cle label est devenu Y 

ueulent de la transparence. ils ne uetlent ptus qu bn leur
plus que compliqué. La raison est simple : le consommateur mente surleur santé. Ce mouuement a été concomitantauecle tléue-
aime les labels. C'est ainsi. D'après l'étude Sowine/Dynata loppement des réseaux sociaux qui confèrent au consommateur la
2023 publiée fin mars, 55 % des acheteurs preunent en effet le capacitédedemancler desrcmples, de donner un ouls >.

temps de regarclersiunebouteille devin affiche une certifica- En matière de notoriété, les labels ne sont pas tous égaux :

tion envit'onnementale lors de I'achat. Pour les acheteurs sur toujours selon l'étude Sowine/Dynata,86 % des interrogés ont
Internet,lechiffre monte à 94 %. Le label agitcomme unblanc- déjà entendu parler du label AB, 43 % d'Eurofeuille, le label
seing. Les connaisseurs et experts en vin, eux, n'en ont pas bio européen, 36 % savent ce qu'est, au moins sur le
besoin?Détrompez-vous!77%d'entreeuxyprêtentattention. papier. Vignerons Engagés, 34 % connaissent
Et Ia tendance ne risque pas de s'inverser : 67 % des 18-25 ans la norme Haute valeur enviLonnemen-

tale (HVE) et 25 oA le label Terra Vitis
Une chose est sure pour les vigne-
rons, il faut arborer au moins un
de ces logos sur leurs étiquettes !

Certaines appellations telle que

vérifient la
présence d'un

label avant de jeter leur
dévolu stu'une bonteille de vin.

Mais à quoi servent ces labels ? Selon l'étude Sowine/Dynata,
pour48 % des acheteurs, ilsgarantissent la qualité duvin, pour
44 % le respect de I'environnement. pour 37 % lbrigine du vin
et sonmode deproduction.29 % dessonclésont airui I'impres-
sion cte faire attention à leur santé ,24y, à celle des produc-
[eurs. Enfin, 9 % avouent tout simplement suivre la tendance.
Pour Marie Mascré, cofondatrice de Sowine, I'agence conseil
en marketinget communication référente dans I'univers du

\lITICULTEURS

Saint-Emilion ont même intégré dans leur cahierdes charges
une certification environnementaie obligatoire. Mierly, IAOC
Baux-de-Provence passe en 100 % bio clès le millésime 2023.

AB, LE PREMIER DES IABEIS BIO
En Flance, le label bioAB, le mieux identifié par les consom-
mateurs, est égaletnent ie plus répanclu. Il concerne
l0 000 viticuiteurs. D'après l\ence Bio, la France comptabi-
lisait 160 000 hectares de vignes bio ou en conversion bio en
2022,soi120 % ctuvignoble national. Ànoter que ce labelAB,
créé par le ministère de lAgriculture, est t'acultatif. Depuis le
1er juillet 2010, le logo Eurofeuille, lui, est systématiquement
apposé surlesproduits qui respectent le cahierdes chargesde
I'agriculture biologique.
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Les pouvoirs publics français ont recounu l'existence d'une
<, agriulture n' utili.scntpc.s dep roduits chimiques, ni pesticides de syn -

lhèse > dans le cadre de la ioi d'orientation agricole de juillet
1980. Le premier logo bio, AB, esl âppaïu cinq ans plus tard,
en 1985. fu{ais à partirde t991, la réglementation européenne
a supplanté le bio français et ne s'intéresse plus qu'à la culture
du raisin. On parle alors devins < issusdeihgriculture biolo$que,>.

Derrière les portes du chai, le vigneron fait ce qu'il veut. Le
mouvement prend de l'ampleur grâce à la réforme cle la PAC

de 1992, qui alloue des aides à qui se convertit. En 2012, un
cadre est enfin posé sur Ia vinification biologique. Depuis, le
label bio est ctevenu le mètre étalon de I'univers des labels. < II

1 a u ingt ans, p e r s o nn e n' at ait enu i e d' ach eter tlu u in b io. cela p a r ai s -

sait ésotérique, negcrcntr'scit pasla qualité et était.finalement réserué

àune infmeJionge delapopulation,>, rappelle ùIarie Mascré, de
Sowine. Aujourcl'hui, un label est moinsou mieux disantque
le bio, couwe un ensemble de problématiques pltm vastes ou,
au contraire, ne s'intéresse qu'à un aspect singulier.

SOUTRE ET CUIVRE RESTENTAT]-TORISES

En France, I'Institut national cle lbrigine et de la qualite (lnao)

veille à l'application homogène du règletnenteuropéen relatif
à la production et l'étiquetage cles prociuits biologiques. Le bio
est arant tout tur mode de production biologique fondé sur Ie
refus de ptoduits chimiques cle sy'nthèse et d'OGM. Les herbi-
cides sont interdits. Toutefbis, pour lutter contt'e les maladies
ctyptogamiques telles que le mildiou et l'otdium, le soufre et

Trunsitionécologique

HVD 3 unlabel
eontesté parles éeolos
I oncéeporl'Étoten 2012, lo certificotion Houtevoleur
Lenvironnementole (HVE) woit pour objectif louoble
d'occompogner les ogriculteurs dons lo tronsition
écologique. Dons cecodre qssezsouple, même pour
le niveou 3, reposont sur quotre exigences - préservotion
de lo biodiversité, gestion de lo ressource eou,
gestion de lo fertilisotion, strot{;ie phytosonitoire -,
de nombreux viticulteun ont obtenu cette certificotion
sonstrop de difficultés eten bénéficiqntdbides.
Au pointque I'unedes deuxvoies possibles, pour loquelle
il ne follqit remplir que deux critères, o été obondonnée.
Un noweou cohierdes chorges, plus exigeont, estvolide
depuis novembre202..Les produits phytosonitoires
CMR 1 sont interdits, les seuils d'engrois chimiques ont
été oboissés, lo pression sur lo biodiversité est qccrue.

Encloh,le lobelofoitun petitposvers le bio... N'emp&he,
le 2Ojonvier 2023, sept ossociqtions de défense des
consommoteurs, de I'environnement et de promotion
de lbgriculture biologique demondent ou Conseil d'Étot
d'interdhe le lobel HVE, occusé de greennoshrng et
dekomper le consommoteur. Le cdtère desochots
d'intronts ne devont pos déposser 30 % du chiffre
d'offoires des exploitotions est dons lo ligne de mire...
L'ovenir de ce lobel est oujourd'hui incertoin. T. Mosclot

le cuiu'e sont autorisés. Le cuiwe aussi, dans la limite de 4 kg
par hectare par an, cette quantité pouvant être équilibrée sur
cinq ans. Tout comme certains insecticides imposés pardécret
prÉfectoral pour combattre la fl avescence dorée, une maiadie
grave de la vigne propagée par la cicadeile. Les produits can-
cérigènes mutagènes reprotoxiques (CMR) sont également
bannis. En ce qui concerne Ia vinitication, la flash-pasteuri-
sation, ou méthode de pasteurisation chaude, est permise.
Les sulfites sont liurités à 100 mg/l pour les rouges et 150 mg/l
pourlesbiancssecset rosés ; enviticultute conventionnelle, les

doses tolérées sont comprises entre 160 mg/l et 210 m9,4.

UNEEUROPETROPSOUPLE
Le label bio n'eslpaspourautant la panacée. Certairrs ne verilent
pas de la certification AB à cause clu taux de cuivre autorisé.
D'auttes ne sont pas certifiés biopour être libres d'agir en cas de
coupdur. Un exemple ? En 2018, année marquéeparle mildiou
dans le sud de la France, desvignerons ont du abanclonner le
bio pour tmiter leursvignes et satler leur récolte. Dans son Mas

des Inïermières dansle Luberon, le réalisateur arnéricainRidley
Scolt, lui, est certifié Bee Friendly mais pasbio pour unehistoire
d'insecticide. Contre la flavescence dorée, il utilise en efTet un
produil conveulionnel et pas le Py'évert, un insecticide végétal

autorisé enbio. Pourquoi ? Parce que le Pyréveil, pulvérisé en
périocle de floraison, est dangereux pour les abeilles.

Dès les années 1990, le passage de la réglementation natio-
nale à la réglementation européenne n'a pas été satrs consé-
quence pour les partisans du bio. Des groupements, tels
que Nature & Progrès, qui avait rédigé le premier cahier des
charges privé français définissant les pratiques de I'agricul-
ture biologique en 1972, ou Bio Cohérence considèrent que
la réglementation européenne est plus souple que ne l'était
la réglementation nationale. Ces deux mouvements vont
donnernaissance à deuxlabels toujours actifs quiportent trois

c'6;
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label Bio Cohérence. <. Nous ne.rommes pas rrindicatifs contre Ie

règlement européen, il JAû oiler au-delà, ntais le bio est mieux que le

conuentionnel !>, indique I'association. Parmilespoints impor-
tants défendus par Bio Cohérence. une promesse : toutes les
matièt'es premières sont françaises, quand 1e label Eurof'euille
précise seulement le lieu de production des matières pre-
mières agricoles. Autres points fondamentaux : I'associatior-r
refuse de travailler avec ia g'ande clistribution ; des distri-
buteurs, tel Biocoop, sont labellisés ;tout OGM est interdit :

le vigneron doit être impliqué clans la vigne et au chai ; pour
exclure les fonds de pension, lbrigine cle I'aryent doit être per-
sonnelle ou familiale : I'activité de négoce ne doit pas excéder
5 % ctu chiffre d'affaires. Enfin, les résidus de pesticides ne
doivent pas dépasser 0,005 mg/kgde pesticidescumulés.

DEMETER T BIODYVIN, UEXIGENCE BIODYNAMIQUE
Concernant la biodynamie, deux labels existent en France :

Demeter et Bioclyvit-r. La branche française de Demeter est

créée en 1979. Ce iabel va plus loin que le bio sur de nom-
bleux points. Une formation de base cle quatre jours est d'ail-
leurs dispensée aux candidats à ia certification. La totalité du
clomaine agricole (cultures, élevages...) doit être convertie à

la biod,vnamie. l0 % cle la surface agricole doit être décliée aux
zones cle biodiversité etlou la ferme doit nettre en æuwe des

valeurs:le respectduvivant,le refus de I'industrialisation et le actionsconcrètesponrdévelopperla biodivet'sité, Lutilisation
cléveloppement d'une agriculture familiale à taille humaine. des cletx préparations biodynamiques à pulvérisel

Car avant d'être un labei étiqueté sur des procluits qui gar-
nissent désormais les rayons cles grandes surfaces, le bio s'est

construit pendant des clécennies à la marge de la société. Sa

naissance est issue d'une initiative cl'aglonomes, cle médecins,
d'agriculteurs dans les années 1920, au moment ou la chimie
et notamment les pesticicles font irruption dans le monde
agr icole. Demeter, le premier label qui s'appuie su'ies thèses
de Rudolf Steiner, père de I'agricr"rlture biodlma-
mique, est né enAllemagne en i927.

sur le sol et la vigne et des six préparations pour le
compost sont obligatorres. Côté vinification, pas de
Ievures exogènes sauf dérogation et de uombreux
intrants autorisés en bio sont proscrits.

Demeter s'intéresse aussi âux matériaux cl'em-
baliage (Bag-in-Box proscrits) et aux principes de
responsabilité sociale et sociétale. En revanche,

il n'y a pas de dégustation de vrn
pour la certification. Dernière
évolution du cahier des charges :

à pat'tir du millésime 2023, cinq
intrants ou techniques uraximum
sont autorisés par cuvée. Un vrai
challenge.

Son concurrent Biodf/in passe

Demeter,
né en 1927,
est le.plus

oncten
des lobels

AU-DEIADESNORMESBIO
La premièregrande famille de ces labels regrollpe
ceux qui ont choisi d'ailer ar-r-delà des normes
bto. o Fondée en 196l enreaction tr lindustria lisation de

I'agriculture, Nalure &. Progrè s milite encore aujotu'd'hui
pour le rléueloppement de I'ogrirulturebiolo$que - non pos ûu .sen-t

du règlement europeen mais en tant Ete uéritable alternaliue sociale -
pour une éconontie à taille humaine et une dynamirlue sociëtale par-
ticipatiueethot'izontale. >Tel est I'engagement qui figure enpré-
ambule du cahier cles charges cle I'association, homologué en
1986 pall'État français, avant cl'être supplanté par le règlement
bio européen. Un règlement qui, selon Nature & Progrès, a

ouvert la porte au bio industliet. En 1995, le cahier des charges
cle Nature & Progrès cesse cl'être reconnu ofliciellement par
la France, notamment parce qu'il ne fait pas appel à un orga-
nismecertificateurindépendant. Ilestpourtautmieuxdisant
que le bio sr-u'le plan des sulfites totaux : 70 mg/l pour le vin
rouge, 90 mg/l pour le vin blanc sec et le vin rosé.

Lassociation Alternative Bio a elle aussi considéré que la
réglementation enropéenne était trop soupie. En 2010, elle
a décidé de rédiger un cahier des charges privé à l'origine du

pour être moius exigeant. Créée en I 995, la ver-
sion rnade in Frunce de la biodlmamie regloupe
plus de 200 vignerons. Contrairement à I'ex-
haustif cahiel cles charges de Demeter, celui
de Bioclyvrn ne r'épertorie pas tout ce qui est
interdit ou autorisé. Le vigneron doit cepen-
dant tout noter dans un rapport d'activité
annuel à la vigne comme à la cave. II souhaite
ler,uler? Cen'estpas interdit, mais ildoit lejus-
tifier. Pour Biodyvin, la biodpamie n'est pas

une recette à appliquer dans un cadre aussi
stt'ict qu'un hussat'd noir de la Réplrblique.
Autt'e différence avec Demeter, tout ce qui est
permisenbioest autorisé. Enfin, aprèsl'étude
du dossier et une visite sur place, Biodyvln
orgauise la dégustation des vins avant de

Chôteou Romonin
(Boux-de-Provence)

protique
lo biodynomie depuis

19BB ; il est certifié
Demeteret Biodyvin.
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Quond lo rcligion den mêh

Vineasherouhalal:
leslabelsorthodoxes

P lusieurs lobels, commecelui du Beth-Din de Poris
ou celuide I'Orthodox Union ofAmerico, certifient

le vin cosher. Pour recevoir lbgrément, il fout dbbord
odhérer à lq communoutéjuive ou ovoir un représen-
tont du cultesur ploce. [instollotion doitêtrevolidée
por lo com munouté. Le motériel est nettoyé à I'eou
choude, gélotine onimole etcolle de poisson non
cosher ne sont pos cutorisées. Bien sûr, ilfout respecter
le colendder religieux, ne postrqvoiller lesjours defêtes
et respecter le repos du sobbot. A toble, si le vin nb pos
été posteurisé, seuls les religieux sont outorisés ù le
servir. Concernont levin holol, certifié notomment por
le Holol Wine Cellor oux Étots-Unis, il sbgitou déport
d'un vin clossique, entièrement désolcoolisé por micro-
f iltrotion pour otteindre zéro degré dblcool. T. Masclot

valider la certification d'un candidat chaque année en débr,it
d'été. La quête : de l'éner ge dans le vin !

LE VIN'NATURE" ALUIAUSSI SON TABEL

Un autre label créé en 2019 fait preuve d'une belle dynamique :

Vin Méthode Nature. Constatant le manque de réglementa-
tion et fu rier,x que certains vignerons puissent acheter des rai-
sins produits en conventionnel pourfaire duvin dit "nature",

le Syndicat de défense des vins naturels. présidé parJacques

Carroget, a pris les choses en main. Résultat : nne définition et

une charte en douze points. Les raisins doivent être biooucer-
tifiés Nature & Pt ogt'ès, etvenclangés à la main. Pour lavinifica-
tion : 100 % de levures indigènes, aucun intrant, aucune action
de modification, aucun recours aux techniques dites brutales
ou traumatisantes (osmose inverse, thermovinification, filtra-
tion...). Seule concession, si aucunsulfite nest ajouté avant et
lors des fermentations, ni dans les pieds de cuve, il est possible

d'ajuster le vin fini dans la limite d'un maximum de 30 mg/I.
Le labelVin Méthocle Nature est attribué chaque année etpour
chaque cuvée après contrôle interne du ryndicat et déclara-
tion sur I'honneur de I'aclhérent, sans dégustation. À cette
date, 460 cuvées sont labellisées.

La cleuxième famille de labels a choisi, elle, de se focaliser
sur un aspect pt'écis du bio. Parmi eur, Bee Friendly. issu d'une
structure privée, a été inauguré par le ministre de l\riculture
Stéphane Le Foll lors de l'édition 2014 du Salon international
de lAgricultut'e. Lobjectif dece label ? Compléterlebiosurles
enjeux de la biodiversité en se concentrant sur les pollinisa-
teurs, en particulier les abeilles. Le Spinosad, un insecticide,
qui est pourtant une substance active cl'origine naturelle et
donc autorisée en bio, est interdit par Bee Friendlycartoxique
pou'les abeilles. Près de trente alltres substances actives sont
inscrites sur la liste noire du label. Bee Friendly leste néan-
moins pragmatique : il conseille de supprimer les insecticides
nais laisse la possibilité d'utiliser certains traitements, quand
ils sont stt'ictement nécessaires, la nuit afin de ne pas affecter
les abeilles.

REDUCTION DRASTIqUE DES PESTICIDES

Autre labei appartenant à cette famille : Zéro Résidu de
Pesticides. Il a éte créé en 2018 par le Coltectif Nouveaux
Champs, lui-même issu de l'organisationbaptisée Les Paysans

de Rougeline, acteurs de la filière tomate et fraise dans le sud
de la France. Parti du constat que Ie consommateur ne com-
prenait pas Ie concept d'éco-serre pour ies tomates, ie collectif
a ci-roisi un engagement de résultat. Il a opté polir une réduc-
tion dt'astiqr-re des pesticides de synthèse pen-
dant le cycte cle curture,;us[u;;"i*;ô{ ;;r U n i nsecticide
IFT (indices cle fÉquence destraitements) par OUtOfiSé

i:Til:ltl,ii3;ff;:iffi.":ï::ff.i::i en bioet
clant accusé d'être trompeur car la mesure cle i nte rd it pO r
résidus cle pesticides ne descend pas sous les Bee Ff iend ly
i0 mrcrogrammes, la limite de quantification
seion le collectif. Or, cl'autresprétendentque certains labora-
toires peuvent mesurer plus finement ces résidus et crient à
I'arnaque.. . Chez Bio Cohérence, par exemple, les résidus de
pesticides ne doivent pâs dépasser 0,005 mg,&g de pesticides

cumulés ! Enfin, le label Zéro Résiclu de Pesticides est surtout
misenavantparla grande disfibutionqui, grâce àlui, a boosté
ses verrtes de 9 % en202l .

NI BIANC D'GUF, NI COLLE DE POISSON

Le label Eve Vegan, né en 2016, ne s'intéresse qu'à ce qui se

passe après la récolte : du process de transformation du raisin
en vin aux intrants ænologiques et à l'embouteillage. Pour
Eve Vegan, et contrairement à une idée assez répandue qu'un
cheval tlavaille la vigne n'est pas un problème, ici, les points
importants sont ia clarification et le collage qui ne cloivent
pas comprendre de produits d'origine animale (albr"tmrne de

blanc d'æuf, collagène animal, colle de poisson...), certains
additifs d'enryrnes qui peuvent comprendre des graisses ani-
males, les articles de conditionnement (attention aux bou-
chons avec cire d'abeille !) et les étiquettes avec dépôt de colle
dont ii fautvérifieribrigrne. la faiblesse de cette certification ?

Elle ne s'intét'esse pas à ce qui se passe avant la vendange. Pas

facile à admettre quand on est vignerou. . .

La troisième famille de labels s'intéresse aux démarches
ct'amélioration continue. Le caclre est assez sottple, pas de

coercition, l'essentiel est de participer en quelque sorte...

rr I
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sur 1000 pour I'intégrer. Cela permet surtout de
réaliser un audit, de savoir où en est le domaine.
Celui-ci peut ensuite décider sur quels points il
souhaite s'engager, trava ille r et progresser. A noter
que ce label prend en compte les couts de produc-
tion, la rémunération des employés, ainsi que des
réflexions sur l'avenir du métier de vignerou. Ce

label RSE a su s'imposer et fait preuve d'une belle
dlmamique. Reconnu et apprécié par les consom-
mateurs, ii est un plus poul la vente.

DESADHESIONS COUTEUSES
Face à tous ces labels, une question se pose du côte
des vignet'ons. Lequel ou lesquels choisir ? Les
plus connus qui ont un impact sur les ventes est

une réponse. 52 % des Français intemogés dans le
cadre de l'étude Sowine,DrTnata sonten effet prêts
à payerptus chersilevin afficheunlabel bio. Marie
Mascré, la responsable de Sowine, recommande

On parle ici de viticulture responsable. Créé en 1992 par de<foirel'inuentairedecequiestpratiquésurledomainepourchorsrr
l^a CoopérativeAgricole.lesyndicatcles coopérativesagricoles lelabelquicorrespondlemieuxàlagéographie(bioestplusfaciledans
en France,lelabelAgriConfianceconcerne toutel'agriculture. leSudqu'enChampagnù etauxcroyancesduuigneron >.

La filière vin est néanmoins la plus impoftante avec 2 500 vrti- Plus prosarquement, les labels sont aussi une question cle

culteurs recensés. Disons-ie d'emblée, Agri Confiance pro- prix.Aclhésion annuelle, coût de l'audit, sommepayée chaque
pose un cadre et des recommandations, comme la très banale année à I'otganisme certificateur... Cela nest pas neutre. Chez

limitationdesproduitsphytosanitaires, tnaispeud'exigences Agri Confiance, comptez 2 500 euros pour une coopérative
strictes à la\'rgne et au chai. Le vigneron dispose d'me caisse à comptant jusqtià 250 adhérents. Chez Terra Vitis, de 500 à

outils, à lui de s'en selir... ou pas. 1500 euros, audit inclus, selon la taille duvignoble. Chez Eve

FondésurlanormeNFV0I-005quicertifielarelationentre Vegan, 1500 euros pour dix-huit mois en moyenne. Chez
ia coopéralive et ses aclhérents, Agri Confiance est Demeter, Ie cout de la certification est lié à deux
davantage un système de management de la qua- Ltidég variables : une contribution forfaitaire selon le
litéetdel'environnement. Ils'intéressed'abordà ,{^ '^^^'^^h^' chiffre d'affaires (à partir de 180 euros, avec une
ce qui se passe en amont de ra production Dan, de ropprocher f:i::Î:ii:?'r3il;:î.1ii3 iii,li;iiiii ,
les années 1990, ce label avait le mérite d'exister CeftolnS la surface de 19 euros par hectare, plafonnée à

dans I'univers des coopératives. Il a cl'ailleurs pu lObelS fOit 100 hectares. Chez Vignerons Engagés, la grille
servir de socle pour préparer le passage au FIVE. SOn Chemin tarifaire prend en compte la taille de la structure
Depuis 2018, Agri Confiance tente de mettre l'ac- etson chiffre d affaires. Undomainede 2l à50 sala-

cent sur la démarche RSE (Responsabilité sociétale des entre- riés devra par exemple débourser 6 900 euros sur trois ans

prises), mais d'autres labels ont préempté ce tenain. pour êtle labellisé.

ô

LE DEVELOPPEMENT DURABLE EN JEU
Le cahier des charges de l'association Terua Vitis, née dans le
Beaujolais en 1998, s'appuie sur les trois piliers du développe-
ment durable : l'engagement environnemental, la respon-
sabilité sociétale et la durabilité économique. Lassociation
contrôlece quiestfait à lavigne comme auchai. Pourles 25 ans

de I'association, un nouveau cahier des charges a été commu-
niqué cette arr.née, avec de nouvelles exigences. Les adhérents
Terra Vitis doivent, par exemple, mettre obligatoirement en
place trois relevés de leurs consommations d'eau, d'énergie et

de carburant. Parmi les autres points positifs : I'intérêt pour
Ies conditions de travail sur I'exploitation et la gestion des

déchets. un aspect introduit des 2004.

Concurrent direct de TêrraVitis, le iabeiVignerons Engagés,

apparu en 2002 a pour objectif de tnettre en place la RSE dans

la filière vin. Le label repose lui aussi sur les trois piliers du
développement durable. Pour être iabellisé, Ie domaine doit
se soumettre à 500 questions et obtenir au moins 300 points

PROBLÈMEDELISIBILITE
Reste un obstacle majeur : 29 % des Français déclarent ne pas

connaitre les labels et leur signification. Pour y reméclier, ces

derniers communiquent davantage. Une autre idée fait son
chemin : Ie rapprochement decertainslabels. <. Nousouonsdëjà

discttté dtt s$et par Ie passé, mais ce n'était pas Ie bon timing,), avoue-

t-on chez Vignerons Engagés. <. Nous nhuons pcs de discussion

actuellement. rnau nouspenso ns qu' iI ne faut pas erclure des échanges

intelligents et intéressants pour auoir un message lfsible et limpide
p our le consommatel)r >>, explique -t-on chez Terra Vitis. <. Nous

senbns très contents sinos exigences etaientintégrées aubio >, glisse-

t-on chez Bee Friendly. Se rassetnblerserait bénéfique pour le
consommateur, certes, mais le label né de ce ou ces rappro-
chements serait-il idéai ? Sans doute pas. car des critères sont
encore absents, comme le bilan carbone... Décidément, rien
nevaut la dégustation etla connaissance du vigneron.
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Les labels duvin

AB
Dqte de qéation : 1985

Lobel spécif ique ù lo viticulture : non
Nécessité d'être bio : oui
Suffites: outorisés ù houteurdel00 mg/l pourles rouges
et150 mg/l pour les bloncs secs et rosés

CMR: interdits por lecohierdes chorges
Conhôle: réolisé por un orgonismecertif icsteurindépendontcomme Ecocert

NoturetFrogrès
Dqtedecléqtion:1972
Lobel spécifiqueà lE viticulture : non
Nécessité d'être bio : oui

Sulfites : outorisés, letouxde SQtotol estdeT0 mg/l

.\A11.REt
PRC-$RlS

pour les rougesetde90mg/l pourles bloncs secs et rosés

CMR: interdits por le cohier des chorges

Contôle : reoliseen interne porunecommission mixtedbgrérnentetde contôh

Vin l.léthode Xoture
Dstedecréation:2019
Lobel spécif ique à lo viticulture : oui
Nécessité d'être bio : oui
Sulfitæ:outori#sà houteurde30mg/l moximum, quellequeæitlocouleurduvin

CMR: interdits por le cohier des chorges
Conùrôle : réoliseen inteme et une pcrtie oléotoire porun orgonisme extérieur

iffifffffi*té des surrsces et 0., u,p
Sulfites: lestquxoutorisés sontles mêmesque pour le bio
CMR : interdits por le cohierdes chorges

Contôle : réolisé por un orgonisme certif icqteur indépendont

Demeter
Dstede cÉqtion : 1927 en Allemogne, 1932 en Fronce
Lobel snécifique ù lq viticuhure : non
Néeessité d'être bio : oui
Sulf ites : outorisés ù houteur de 70 mg/l pour les rouges
etde90 mg/l pourles blqncssecs etrosés
CMR: interdits por le cohierdes chorges

Contôle; reolisé en inteme

Biodwin
DqtedecrÉotion r1ff5
Lobel specif ique à lo viticulture : oui
Nécessité d'être Lrio : oui
Sulfttes : outorisés à houteurde 80 mg/l pour les rouges

etde 105 mg/lpourles bloncs secsetlæ rosés

CMR: interdits por le cohierdeschorges

lJl{lt}l't'}1

Con$le : réolisé por lbrgonisme certif icqteur indépendont Ecocert

Bee Friendly
Dste de céqtion r 2014

Lobel spécifiqueà ls viticrhure ; non
Nécessité d'être bio : non

Sulfites: non prisen comptedons le cohierdeschorges
CMR : non pris en compte dons le cohier des chorges
Contrrôle : réolisé tous les ons pordes orgonismes certif icqteurs

indépendonts comme Bureou Veritos, Afnor, Ecocerl..

,. til€rr^
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Les différents lobels en un coup d'æil

Zéro Recidu de Pesticides
Dotedecréation:2018
Lobelspecifiqueà lq viticulture : non
Nécesshé d'être bio : non

Sulfites: le cohierdes chorges opplique les reglesde lbgriculture
conventionnelle

CMR : interdits por le cohier des chorges

Con$le : oudit onnuel rârlisé pordes orgonismes certificqteurs
indépendonts : Kiwo et Quolisud

EveVegon
Dotedecéction:2016
Lobelspécifiqueà lqviticuhurc : non

Nécessité d'êùe bio : non

Sulfites : lecohierdeschorgesopplique les règles de lbgriculture
conventionnelle

CMR : pos prisen compte dons le cohier des chorges

Contôle : oudit interne réolisétous les dix-huit mois

AgriGonfionce
Dotedecréction:1992
Lobel specif ique ù lq viticukure : non, septfilières ogricoles
sont représentées, 20000 exploitotions certif iées

Nécessité d',être lio : non

Sulfites: pos pris en compte dons lecohierdes chorges

CMR : pos pris en compte dons le cohierdes chorges
Conbôle : réolisé por des orgonismes certificoteun indépendonts
Bureou Veritos etAfnor

TerruVitis
Dotedecréstion:1998
Lobel specif ique à lq vithuhurc : oui
Nécessitéd'être bio; non, on porle icideviticulture responsoble
Sulf ites : 30 mg/l de moins que les doses outorisées en conventionnel
(160 g/l pour les rouges et 210 g/l pour les bloncs secs et roæs)
CMR:lesCMRl sontinterdits. LesCMR2sontlimitésù un indice
de fréquence de troitement de 2 en 2023
Contnôle: réolisé soitpor lbssociotionTens Vitis locole,
soit porun orgonisme indépendontogréé: Afnor, Certipoq ou Ococio

Vignerons Engogês
Dote de créction : 2007

Lobel specifiqueà loviticuhure : oui

Nécessité d'ête bio : non

Sulfites: pos pris en comptedons lecohierdes chorges

CMR: interdits por le cohierdeschorges
Contrôle : reolisé porAfnor Certificotion, un orgonisme
certif icoteur indépendont

l{vE
DotedecÉation:2012
Lcbel s1Éifique à h vhiculture : non

Nécessité d'ête bio : non

Sulfites: pos pris en compte dons lecohierdeschorges
CMR : seuls les CMR l sont interdits
Conùrôle : réolisé por un orgonisme certificoteur indépendont comme
Bureou Veritos, Afnor...
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CMR : produits clossés concérogènes,
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